Dati rilevati dagli Enti certificatori o autocertificati ,‘%’ °

Tiratura: n.d. HJ @‘MATTINO NaPOh 31-0TT-2017
Diffusione 12/2015: 21.611 dapag. 42
Lettori Ed. | 2016: 353.000 foglio 1

Quotidiano - Ed. Napoli Dir. Resp.: Alessandro Barbano www.datastampa.it

Unione Industriali 19172017
W Napolioo

INFORMAZIONE AZIENDALE A CURA DI UNIONE INDUSTRIALI NAPOLI
A Palazzo Partanna via a un desk gratuito al servizio delle imprese

Agroindustria, prodotti piu sicuri grazie alla tecnologia

Promuovere e diffondere maggiormente
la cultura della tecnologia e della sicurezza
alimentare. Nasce un nuovo strumento per
le aziende, grazie a un Accordo di collabo-
razione tra Unione Industriali Napoli e Or-
dine dei Tecnologi alimentari di Campania
e Lazio.

Liniziativa & stata presentata nel corso di
una Conferenza Stampa a Palazzo Partan-
na, sede dellAssociazione imprenditoriale,
mercoledi 25 ottobre.

Sono intervenuti, fra gli altri, il Presidente
di Unione Industriali Napoli, Ambrogio
Prezioso, il Presidente della Sezione In-
dustria Alimentare di Unione Industriali
Napoli, Giovanni Sannino, e il Presiden-
te dellOrdine dei Tecnologi alimentari di
Campania e Lazio, Salvatore Velotto.
Inbase allintesa, sara attivato presso I'Unio-
ne Industriali un desk gratuito, chiamato
“Desk Tecnologia e Sicurezza Alimentare”.
11 desk trattera una tematica fondamentale
come la tecnologia e la sicurezza alimenta-
re. E, quindi, nuove tecnologie di processo
e di prodotto, autocontrollo, tracciabilita e
rintracciabilita di filiera, materiali a contat-
to con gli alimenti, trasporto alimenti, etc.
Ma si occupera anche delle problematiche
delletichettatura. Dello studio degli ingre-
dienti inseriti in etichetta, degli allergeni,
delletichettatura nutrizionale sulla base
della normativa vigente. Il nuovo servizio
potra fruire della disponibilitd dellOrdine
dei tecnologi Alimentari di Campania e La-
Zio, che a tal fine si & impegnato a mettere a
disposizione degli iscritti all Unione risorse
qualificate. Il desk sara attivo di regola ogni
15 giorni - di giovedi — dalle 9.00 alle 12.00,
a partire dal 9 novembre, sulla base di ri-
chieste di iscritti da calendarizzare di volta
involta.
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vita, letichettatura, l'ambiente. La collabora-
zione sara inoltre di supporto per la trasfor-
mazione tecnologica a industria alimentare
4.0. Con 'Ordine intendiamo porre in atto
anche ulteriori iniziative, come l'individua-
zione ¢ lo sviluppo di progetti congiunti da
realizzare anche a valere su Fondi comuni-
tari, nazionali e regionali, e lorganizzazio-
ne di eventi, seminari e servizi formativi e
informativi” “Cimpresa di qualiti — ha ri-
marcato il Presidente di Unione Industriali
NaBoli, Ambrog'o Prezioso - deve saper
porre in essere sistemi di controllo, di certi-
ficazione, di autocertificazione, che sappia-
no garantire al pubblico dei consumatori il
rispetto di standard organolettici e di sa-
lubrita dei prodotti elevati e inavvicinabili
da concorrenti mediocri o sleali. La profes-
sionalitd e l'innovazione sono armi affilate
per raggiungere Iobiettivo. Le tecnologie ci
possono dare una grande mano. Laccordo
di collaborazione che, grazie allattivismo
della nostra Sezione e del suo presidente
Sannino, siamo oggi a firmare con I'Ordine
dei tecnologi alimentari di Campania e La-
Zio, ci spiana la strada®

“I tecnologi alimentari sono professionisti
moderni, con competenze multidiscipli-
nari in campo scientifico, tecnologico e ge-
stionale per analizzare il sistema complesso
della filiera alimentare e per gestire la qua-
litd, lo sviluppo dei processi e dei prodotti’,
ha ricordato il Presidente dellOrdine dei
Tecnologi alimentari di Campania e Lazio,
Salvatore Velotto. “Affrontano le problema-
tiche del settore food a 360 gradi, puntando
a quel valore fondamentale che & costitui-
to dalla sostenibilita dei nostri prodotti. Si
fa, in tal modo, prevenzione nel modo pilt
efficace, aiutando le aziende cosi come i
consumatori. La nostra, infatti, ¢ anche una
funzione sociale”.
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